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Bananen - dwergen
ongeveer 8 stukken
Gemiddeld
40 
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Ingrediënten
Voor de dwergen
2 verpakkingen
 Dr. Oetker Rolfondant wit

1 verpakking
 Dr. Oetker Kleurstoffen

1 zakje
 Dr. Oetker Chocoladeglazuur

2
 bananen

1 verpakking
 Dr. Oetker Topping Vanille
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Dr. Oetker Kleurstoffen
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Dr. Oetker Chocoladeglazuur
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Dr. Oetker Topping Vanille
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Bereiding:










40 min
1


Voor de dwergen
Houd een stuk fondant zo groot als een noot aan de kant. Kleur de rest van de fondant met de rode kleurstof. Verdeel de rode fondant in 10 gelijke stukken. Vorm van 8 stukken een bol en maak hiervan vervolgens kegels van ongeveer 5 cm lang. Druk de dikke uiteindes plat met een mes om de hoedjes te vormen.





2


Vorm van de 2 overgebleven delen rode fondant acht gelijke bolletjes. Vorm deze tot rolletjes van 4 cm lengte en snij deze in twee om de voeten te vormen.





3


Vorm van de niet gekleurde fondant 8 kleine bolletjes voor de neuzen.





4


Laat het glazuur smelten. Snij de bananen in 4 gelijke stukken. Dip de bananen in het glazuur met behulp van 2 vorken en zet ze op een stuk keukenpapier.





5


Versier de banaan onmiddelllijk (op het nog vloeibare glazuur) met het hoedje, de neus en de voetjes.








Extra informatie
Nog meer informatie
Voedingswaarde



1 Portion =  110 g
	Per 100 g

	Per portie



Energie

Vet

waarvan verzadigd vet

Koolhydraten

Suiker

Eiwit

Zout


971 kj
232kcal

6.49 g


5.45 g


41.64 g


39.95 g


0.98 g


2.56 g







* Refentie-inname van een gemiddelde volwassene (8400 kJ/2000 kcal)
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BEOORDEEL DIT RECEPT
Wat vind je van dit recept?

BEOORDEEL DIT RECEPT   
  
  
  
  
 
   
  
  
  
  
 

Versturen












Vergelijkbare recepten

Gelijkaardige recepten


Vanille cheesecake met bosbessen compote[image: Logo Image]
Desserten


40 MinGemiddeld
Vanille cheesecake met bosbessen compote
Receptdetails bekijken






40 MinGemiddeld
Vanille cheesecake met bosbessen compote
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Desserten


30 MinGemiddeld
Chocolademousse
Receptdetails bekijken






30 MinGemiddeld
Chocolademousse
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Desserten


45 MinGemiddeld
Napolitain
Receptdetails bekijken






45 MinGemiddeld
Napolitain









Trifle met aardbeienconfituur[image: Logo Image]
Desserten


25 MinGemiddeld
Trifle met aardbeienconfituur
Receptdetails bekijken






25 MinGemiddeld
Trifle met aardbeienconfituur









Aardbeiencharlotte[image: Logo Image]
Desserten


40 MinGemiddeld
Aardbeiencharlotte
Receptdetails bekijken






40 MinGemiddeld
Aardbeiencharlotte









Cappuccinotaartjes[image: Logo Image]
Desserten


60 MinGemiddeld
Cappuccinotaartjes
Receptdetails bekijken






60 MinGemiddeld
Cappuccinotaartjes









Mini Charlotte Russes[image: Logo Image]
Desserten


20 MinGemiddeld
Mini Charlotte Russes
Receptdetails bekijken






20 MinGemiddeld
Mini Charlotte Russes












Volg ons en blijf op de hoogte van al het laatste nieuws!
Volg ons op social media!
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Pizza op Instagram
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Bakken op Facebook
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Bakken op Instagram
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Voor de dwergen
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Houd een stuk fondant zo groot als een noot aan de kant. Kleur de rest van de fondant met de rode kleurstof. Verdeel de rode fondant in 10 gelijke stukken. Vorm van 8 stukken een bol en maak hiervan vervolgens kegels van ongeveer 5 cm lang. Druk de dikke uiteindes plat met een mes om de hoedjes te vormen.





2


Vorm van de 2 overgebleven delen rode fondant acht gelijke bolletjes. Vorm deze tot rolletjes van 4 cm lengte en snij deze in twee om de voeten te vormen.





3
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Vorm van de niet gekleurde fondant 8 kleine bolletjes voor de neuzen.





4


Laat het glazuur smelten. Snij de bananen in 4 gelijke stukken. Dip de bananen in het glazuur met behulp van 2 vorken en zet ze op een stuk keukenpapier.





5


Versier de banaan onmiddelllijk (op het nog vloeibare glazuur) met het hoedje, de neus en de voetjes.







Newsletter
Bakken en koken is onze passie en dat delen we graag met jou!
Dankzij onze nieuwsbrief blijf jij als eerste op de hoogte van onze laatste promoties, nieuwste producten en unieke wedstrijden met leuke prijzen.
Ook inspireren wij je graag met onze lekkere recepten en handige culinaire tips.
Schrijf je gratis in en blijf up-to-date! 


brand *
sourceUrl *
Aanspreking *

	Mevrouw
	De Heer
	Familie


Voornaam *
Naam *
E-Mail *
Ik ontvang graag *Nieuwsbrief voor Pizza
Nieuwsbrief voor bakken
Beide nieuwsbrieven

Ja, mijn contactgegevens mogen worden gebruikt om mij de gratis nieuwsbrief te sturen met nieuwtjes, toekomstige wedstrijden, acties, promoties en aanbiedingen van Dr. Oetker . Meer informatie over waar deze toestemming betrekking op heeft is te lezen in ons “Privacybeleid” Afmelden kan op elk moment door de hiervoor bestemde link te gebruiken in elk nieuwsbrief of een e-mail te sturen aan privacy@oetker.be
 *


*Verplicht veld

Schrijf mij in!



















Recepten & Producten



Bakken
Alle producten



Volg Dr. Oetker
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Over Dr. Oetker



Over Dr. Oetker
Duurzaamheid
Carrière
Compliance



Meer van Dr. Oetker



Dr. Oetker International
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Volg Dr. Oetker
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	Dr. Oetker International
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