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Current rating 5. Click to rate.




5

5 Reviews

555

Mini Vanilla Cheesecakes
4 porties
Gemakkelijk
40 



Wil je pronken op je volgende etentje? Deze individuele mini vanille cheesecakes zullen je gasten versteld doen staan: het perfecte dessert!


Afdrukken

Delen









Ingrediënten

Bereiding




Benodigdheden

Ingrediënten
Voor de Cheesecakes
1 bereiding voor
Dr. Oetker Vanille Zandkoekjes

225 g
boter op kamertemperatuur

50 g
boter ongezouten

225 g
witte chocolade

100 g
plattekaas volvette op kamertemperatuur

100 ml
room dikke

20 g
aardbeien

2 koffiel.
Dr. Oetker Bourbon Vanille Extract



Gemaakt met:
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Dr. Oetker Bourbon Vanille Extract


Hints
Serving

1 serving = 188g







Bereiding:


Bereiding:










40 min
1


Mini Vanilla Cheesecakes
Bereid het zandkoekje zoals aangegeven op de verpakking;





2


Eenmaal afgekoeld, verkruimel de zandkoekjes en doe ze in een hittebestendige kom. Smelt de boter, giet die over de zandkoekjes en meng voorzichtig.  Schep met een metalen lepel een beetje van dit mengsel in elk potje en druk aan met de achterkant van de lepel. Zet weg in de koelkast.





3


Breek de witte chocolade in stukjes en doe ze in een hittebestendige kom. Zet de kom boven op een pot met licht kokend water (au bain-marie) en roer tot de chocolade gesmolten is. Haal de kom van de pot en laat 10 minuten afkoelen.





4


Klop in een grote mengkom de roomkaas, de dikke room en het vanille-extract tot een gladde en romige massa.





5


Meng de warme gesmolten chocolade voorzichtig door het cheesecakemengsel en verdeel met een lepel over de koekjesbodems. Strijk de bovenkant van elk dessert glad en laat minstens 2 uur opstijven in de koelkast.





6


Serveer met aardbeien.








Extra informatie
Nog meer informatie
Voedingswaarde



1 Portion =  271 g
	Per 100 g

	Per portie



Energie

Vet

waarvan verzadigd vet

Koolhydraten

Suiker

Eiwit

Zout


1666 kj
398kcal

33.60 g


19.37 g


21.40 g


7.70 g


5.05 g


12.70 g







* Refentie-inname van een gemiddelde volwassene (8400 kJ/2000 kcal)
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BEOORDEEL DIT RECEPT
Wat vind je van dit recept?

BEOORDEEL DIT RECEPT   
  
  
  
  
 
   
  
  
  
  
 

Versturen












Vergelijkbare recepten

Gelijkaardige recepten


Crêpes Suzette[image: Logo Image]
Bakken


20 MinGemakkelijk
Crêpes Suzette
Receptdetails bekijken






20 MinGemakkelijk
Crêpes Suzette









Cappuccino brownies[image: Logo Image]
Bakken


60 MinGemakkelijk
Cappuccino brownies
Receptdetails bekijken






60 MinGemakkelijk
Cappuccino brownies









Zwarte woud tiramisu[image: Logo Image]
Bakken


40 MinGemakkelijk
Zwarte woud tiramisu
Receptdetails bekijken






40 MinGemakkelijk
Zwarte woud tiramisu









Chocoladetaart[image: Logo Image]
Bakken


35 MinGemakkelijk
Chocoladetaart
Receptdetails bekijken






35 MinGemakkelijk
Chocoladetaart









Mini Chocoladetaartjes met Slagschuim[image: Logo Image]
Bakken


12 MinGemakkelijk
Mini Chocoladetaartjes met Slagschuim
Receptdetails bekijken






12 MinGemakkelijk
Mini Chocoladetaartjes met Slagschuim









Moederdagverrassing[image: Logo Image]
Bakken


60 MinGemakkelijk
Moederdagverrassing
Receptdetails bekijken






60 MinGemakkelijk
Moederdagverrassing









Kokoskoekjes met kaneel[image: Logo Image]
Bakken


20 MinGemakkelijk
Kokoskoekjes met kaneel
Receptdetails bekijken






20 MinGemakkelijk
Kokoskoekjes met kaneel












Volg ons en blijf op de hoogte van al het laatste nieuws!
Volg ons op social media!
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Pizza op Facebook
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Pizza op Instagram
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Bakken op Facebook
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Bakken op Instagram
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YouTube
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Pinterest









Scroll to top

Newsletter
Bakken en koken is onze passie en dat delen we graag met jou!
Dankzij onze nieuwsbrief blijf jij als eerste op de hoogte van onze laatste promoties, nieuwste producten en unieke wedstrijden met leuke prijzen.
Ook inspireren wij je graag met onze lekkere recepten en handige culinaire tips.
Schrijf je gratis in en blijf up-to-date! 


brand *
sourceUrl *
Aanspreking *

	Mevrouw
	De Heer
	Familie


Voornaam *
Naam *
E-Mail *
Ik ontvang graag *Nieuwsbrief voor Pizza
Nieuwsbrief voor bakken
Beide nieuwsbrieven

Ja, mijn contactgegevens mogen worden gebruikt om mij de gratis nieuwsbrief te sturen met nieuwtjes, toekomstige wedstrijden, acties, promoties en aanbiedingen van Dr. Oetker . Meer informatie over waar deze toestemming betrekking op heeft is te lezen in ons “Privacybeleid” Afmelden kan op elk moment door de hiervoor bestemde link te gebruiken in elk nieuwsbrief of een e-mail te sturen aan privacy@oetker.be
 *


*Verplicht veld

Schrijf mij in!



















Recepten & Producten



Bakken
Alle producten



Volg Dr. Oetker
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Over Dr. Oetker



Over Dr. Oetker
Duurzaamheid
Carrière
Compliance



Meer van Dr. Oetker



Dr. Oetker International





Recepten & Producten

Volg Dr. Oetker

Over Dr. Oetker

Meer van Dr. Oetker
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	Dr. Oetker International





Kies je land en taalLand[image: Picture - Flag image]Belgium


	[image: Picture - Flag image country]Belgium


	[image: Picture - Flag image country]Australia


	[image: Picture - Flag image country]Austria


	[image: Picture - Flag image country]Bosnia and Herzegovina


	[image: Picture - Flag image country]Brazil


	[image: Picture - Flag image country]Bulgaria


	[image: Picture - Flag image country]Canada


	[image: Picture - Flag image country]China


	[image: Picture - Flag image country]Croatia


	[image: Picture - Flag image country]Czech Republic


	[image: Picture - Flag image country]Denmark


	[image: Picture - Flag image country]Finland


	[image: Picture - Flag image country]France


	[image: Picture - Flag image country]Germany


	[image: Picture - Flag image country]Greece


	[image: Picture - Flag image country]Hungary


	[image: Picture - Flag image country]India


	[image: Picture - Flag image country]Ireland


	[image: Picture - Flag image country]Italy


	[image: Picture - Flag image country]Latvia


	[image: Picture - Flag image country]Lithuania


	[image: Picture - Flag image country]Malaysia


	[image: Picture - Flag image country]Netherlands


	[image: Picture - Flag image country]Norway


	[image: Picture - Flag image country]Poland


	[image: Picture - Flag image country]Portugal


	[image: Picture - Flag image country]Romania


	[image: Picture - Flag image country]Serbia


	[image: Picture - Flag image country]Slovakia


	[image: Picture - Flag image country]Slovenia


	[image: Picture - Flag image country]South Africa


	[image: Picture - Flag image country]Spain


	[image: Picture - Flag image country]Sweden


	[image: Picture - Flag image country]Switzerland


	[image: Picture - Flag image country]Turkiye


	[image: Picture - Flag image country]Ukraine


	[image: Picture - Flag image country]United Kingdom


	[image: Picture - Flag image country]USA




ga door





Dr. Oetker © 2023
	Tracking consent

	B2B

	Impressum

	Gebruiksvoorwaarden

	Privacy










